
 

 

 

 

 

 

 

 
 

Wir brauchen unsere Hände 
um dem Wein Luft zu geben 

 
Unsere Augen, 

um die Farbe zu erkennen 
 

Das Gehör, 
um das Prickeln der Kohlensäure zu lauschen 

 
Die Nase, 

um den vielfältigen Duft zu riechen 
 

Unseren Gaumen, 
um die Einzigartigkeit zu verkosten 

 
Und natürlich das Herz,  

um unseren Respekt und unsere Liebe zum Wein zu zeigen. 
 

 
Als Mitglied von «Walliser Köstlichkeiten», freuen wir uns, Ihnen ausschliesslich  

Walliser Weine anbieten zu dürfen. Erfahren Sie die Vielfalt des Wallis.  
 

Alle Weine sind auch als köstliches Souvenir bei uns erhältlich.  
Unsere Mitarbeiter zeigen Ihnen gerne unsere Direktverkaufspreise. 

 
Von der Region für die Region 

 
  

Wasser macht weise, lustig der Wein. 
Drum trinken wir beides, um beides zu sein! 

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

Weissweine 
 Assemblage                                                                                                        

            cl CHF 

 
     Assemblage blanc AOC, Optimo, Adrian & Diego Mathier, Salgesch 75 49.00 
 Heida, Ermitage, Amigne und Sylvaner. Der Mathier Optimo weiss ist trocken, fruchtig 
 kräftig und harmonisch, unterstützt von einer fein eingebundenen Tannin Struktur. 
 

 Cuvée blanc AOC, Madame Rosmarie Mathier, Salgesch   75 49.00 
Für die schöne Frische und die leichte Salznote ist der Petite Arvine verantwortlich.  
Der Pinot Blanc verleiht ihm einen Hauch von exotischen Früchten. Der Pinot Gris gibt  
dem Cuvée Madame Rosmarie Mathier seine Vollmundigkeit und ist für die leichte Restsüsse 
verantwortlich. Der Sylvaner verleiht ihm seine Langlebigkeit. 
 

 
 
Fendant                                                                                                                  
Nach der Legende sei diese Rebsorte, der Chasselas oder Gutedel, von einem Botschafter Francois I. im 
16. Jahrhundert aus der Türkei eingeführt worden. Im Wallis wurde sie im 19. Jahrhundert heimisch. Mit 
seinem erfrischenden Charakter ist er die optimale kulinarische Ergänzung der lokalen Käsespeisen wie 
Raclette und Fondue. Der Fendant hat die Herzen der Walliser im Sturm erobert und ist aus dem  
Sozialleben der Walliser nicht mehr wegzudenken! 

            cl CHF 

 
Fendant Silber AOC, Varonier & Söhne AG, Varen    75 45.00 
Als Paradepferd des Wallis ist der Fendant der Aperitif- und Begrüssungswein 
schlechthin. Trocken, ehrlich, rassig und appetitanregend geniesst man ihn in jedem Alter, 
bei allen Gesprächsrunden, in allen Gesellschaftsschichten. Bei optimaler Reife geerntet 
vereint er in seinen Geschmacksnoten Finesse, Frische und Eleganz. Der Fendant spricht 
sehr auf das Terroir an und widerspiegelt dieses in subtilen Nuancen. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
MUSCAT                                                                                                                   
Der Muscatanbau im Wallis geht auf das 16. Jahrhundert zurück. Sein ausgezeichneter Ruf geht aus mehreren 
historischen Dokumenten des 17. und 18. Jahrhunderts hervor. In der Region Siders war der Muskatanbau bis 
zum Wiederaufbau des Rebbergs nach dem Reblausbefall im Jahre 1930 stark verbreitet. Seither ging die mit  
Muskat bestockte Rebfläche stark zurück und stabilisierte sich im Verlaufe der letzten fünfzehn Jahre bei einer 
Fläche von rund 40 Hektar. 

            cl CHF 
 

Muscat AOC. La Fiancée, Adrian & Diego Mathier, Salgesch   75 39.50 
Der Muscat La Fiancée ist ein aromatischer Wein mit typischem Bouquet und markanter 
Frucht. Wer einmal eine Muscat Traube gekostet hat, wird auch beim Wein diese Aromen  
erkennen. Dieser elegante fruchtige Wein ist geprägt von seinen primären Aromen. 
 
 
 

Chardonnay                                                                                                          
Der Chardonnay ist eine weisse Rebsorte mit hohem Qualitätspotenzial. Snonyme sind pinot Chardonnay, 
Beaunois, Morillon, Weisser Clevner. Die Rebe hat eine hohe Bedeutung erlangt und ist so begehrt, dass sie in die 
Nobilität der Weinwelt aufrückte und als Edelrebe bezeichnet wird. Der Chardonnay ist genotypisch verwandt  
mit den Burgundersorten. Eine im Jahr 1998 durchgeführte DNA-Analyse ergab, dass der Chardonnay das  
Ergebnis einer natürlichen Kreuzung von Pinot und Gouais Blanc ist. 

            cl CHF 
 
Chardonnay Gold Barrique AOC, Varonier, Varen, Valais   75 79.00 
Die auf der ganzen Welt in Mode gekommene Rebsorte hat auch im Wallis Einzug  
gehalten, wo sie sich sehr wirkungsvoll mit Aromen, in denen sich Blumen und Früchte 
vereinen, zu präsentieren weiss. Der Chardonnay zeigt sich hier mit einem dichten und  
kräftigen Körper und einer schönen Vornehmheit. Gewisse Produzenten vinifizieren ihn in  
Eichenbarriques, während andere ihn auch als Schaumwein verarbeiten.  
 

 
Roséweine 
      cl CHF 
 

Dôle blanche AOC, Frauenfreude, Adrian & Diego Mathier, Salgesch 75 45.00 
Dôle Blanche Frauenfreude überzeugt mit seinem blumigen Bouquet, seinen charmanten 
Fruchtaromen und einer angenehmen Restsüsse im Gaumen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Rotweine 
Assemblages                                                                                                     
            cl CHF 

 
Cuvée rouge AOC, Madame Rosmarie Mathier, Salgesch   75 49.50 
Der Cabernet Sauvignon verleiht der Cuvée Madame Rosmarie Mathier rot ihren  
fruchtigen Geschmack und der Syrah ist für die feine Pfeffernote verantwortlich.  
Während der Pinot Noir diese drei Weine miteinander verbindet, rundet er mit seiner  
Eleganz die Cuvée zudem hervorragend auf diskrete, subtile Art ab. 
 

Assemblage AOC, Nostalgie, Varonier & Söhne, Varen   75 49.50 
Diolinoir, Humagne rouge, Syrah. Anmutige schwarzrote Farbe mit violetten Reflexen. 
Intensiver Duft von Brombeeren, Erdbeeren und Himbeeren. Der Salconio wirkt sehr  
elegant, er ist charakterfest und weist dank des Syrahs eine schöne Struktur auf. Die  
volle Frucht verdankt er dem Diolinoir. 
 

Assemblage rouge AOC, Optimo, Adrian & Diego Mathier, Salgesch 75 59.00 
Diolinoir, Gamaret, Cabernet Sauvignon und Syrah. Mathier’s Optimo überzeugt durch  
eine tiefdunkle Farbe, unterstützt mit fein eingebundenem Barrique und massiver  
Tanninstruktur. 
 
 
 

Pinot Noir                                                                                                           
Noch ist die Herkunft des Pinot Noir nicht ganz klar, fest steht jedoch die Muttersorte Traminer. Als Vater  
wird der Schwarzriesling vermutet. Pinot Noir ist bekannt für seine Mutationsfähigkeit, die unter vielen 
anderen Varianten auch den Grauburgunder und den Weissburgunder entstehen liess. Ausser der Farbe der  
Beeren unterscheiden sich die drei Sorten nur gering. Vermutlich war der Pinot Nor im französischen Burgund  
schon im vierten Jahrhundert bekannt. Nachweislich gab es ihn im 14. Jahrhundert. Namengebend für den 
Pinot Noir war die Tannenzapfen-Form seiner Trauben (pin=Fichtenzapfen). 

            cl CHF 
Pinot noir Silber Duden AOC, Varonier & Söhne, Varen   75 49.50 
Eine schöne, dunkelrote Farbe. Würziges, edles Bouquet mit Duft von roten Früchten. 
Kräftig, feurig und dennoch leicht im Abgang. 
 

Pinot Noir AOC, Lucifer Adrian & Diego Mathier, Salgesch   75 45.00 
«Lucifer» ist von edler karminroter Farbe. Sein Bouquet erinnert an rote Früchte und 
rote Beeren. Er hat eine sehr angenehme Tanninstruktur die sich im Gaumen rund,  
harmonisch und seidig präsentiert. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Merlot                                                                                                                
Als eine der mittel- bis spätreifenden Rebsorten hat sich der Merlot, der in fast allen grossen Weinbauländern 
angebaut wird, auch im Wallis entwickelt. Er liebt nicht zu trockene Böden und findet seine idealen 
Bedingungen auf lehmigen Böden, die sich oft am Anfang des Hanges befinden. 

            cl CHF 
 
Merlot Gold Barrique AOC, Varonier & Söhne, Varen    75 69.00 
Ausdruckstarke Nase von dunklen Beeren, getrockneten Trauben, Schokolade in 
Verbund mit Karamell. Vollmundiger und vielschichtiger Gaumen mit angenehmer 
Süsskomplexität. Harmonisch in Komplexität, Eleganz und Gerbstoffen. 
 
 
 

Cornalin                                                                                                              
Als echter Schatz des Erbes des Wallis, kann sich der Cornalin rühmen, eine der ältesten Rebsorten des  
Kantons zu sein. Sie stammt hundertprozentig aus dem Wallis. Der Cornalin trägt wenige Früchte und reift spät 
und muss an sehr sonnigen Lagen angepflanzt werden. Deshalb hat er Generationen von Winzern entmutigt.  
Er verdankt seine Wiederkehr ins Rampenlicht seiner Aristokratie. Seine Farbe mit den violetten Reflexen  
präsentiert ein delikates komplexes Bukett, einen perfekten Körper, der trotz einer etwas ausgelassenen  
Jugend, prächtig ist und im Alter eine ungeheure Finesse entwickelt. Reicher Wein, Waldbeerengeschmack, 
feine Nase. 

            cl CHF 
 
Cornalin Gold Barrique AOC, Varonier & Söhne, Varen   75 89.00 
Prachtvolle rote Farbe. In der Nase dominieren Aromen von schwarzen Kirschen,  
Sauerkirschen, Brombeeren und Heidelbeeren. Im Gaumen finden sich die fruchtigen 
Aromen der Nase. Die kräftige Säure verleiht dem Wein viel Frische und Lebendigkeit.  
Gut eingebundene Tannine. Ausserordentlich langes Finale. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Syrah                                                                                                                 
Leidenschaft und Begeisterung waren die Zeugen der Trauung von Wallis und Syrah! Seinen Ruf hat er im 
nördlichen Weingebiet Hermitage der Côtes du Rhône gewonnen und hat später erfolgreich die fernen 
warmen Landschaften von Australien und Kaliforniern erworben. 
 
Seit seiner Einführung ins Wallis 1926 entwickelte sich diese Weinrebe immer mehr mit stolzem Erfolg. In  
sonnigen Hängen, die seiner Spätlese entsprechen, bringt der Syrah das Beste seiner konzentrierten,  
vollmächtigen Früchte mit breiten Aromen. Was für eine schöne Struktur und dauerhafte Stärke! Argumente 
die mit der Zeit immer wahrer werden. Rotwein mit sehr dunkler Farbe, mit Veilchenduft, mit intensiven  
Aromen von schwarzer Johannisbeere, von Holunder und Gewürzen (Pfeffer und Gewürznelke). Dieser  
Wein mit langer Lagerung altert in neuen Eichenfässern aus Bordeaux (während einem Jahr) und begleitet 
beglückend Rindfleisch, Schaf, Wild sowie Käse. 

            cl CHF 
 
Syrah AOC, Adrian & Dieg0 Mathier, Salgesch     75 69.00 
Der Syrah Les Pyramides überzeugt mit seiner intensiven Farbe mit violetten Reflexen. 
In der Nase schwarze Beeren und weisser Pfeffer von Intensität. Im Auftakt frisch und 
feurig, erweist er sich im Gaumen satt und voluminös. Der lange und liebliche Abgang  
überzeugt mit frischen und knackigen Tanninen. 
 
 

Schaumweine & Süsswein 
          cl CHF 

 
La Badine brut, méthode traditionelle, Kreuzritter, Salgesch  75 49.00 
Pinot Blanc, erfrischend-duftend, prickelnd-anregend, süffig, trocken 
 

Prosecco Col de’Salici Millesimato DOCG     75 39.00 
Elegante sowie lebhaft anhaltende Perlage. Intensives, aromatisches Bouquet, im 
Gaumen eine angenehme Fruchtigkeit, jedoch nicht süss. Rund, mit Noten von gelben 
Früchten, Birne und frischen Blüten. Die hervorragende Alternative, wenn der Prosecco 
brut zu trocken schmeckt. 
 

Marsanne blanche, Pinot Gris & Sylvaner 
Gemma assemblages des cépages nobles TOPAS AOC VS   37.5 48.00 
Der Gemma cépages nobles TOPAS ist ein köstlicher Süsswein, welcher mit seiner 
intensiven Nase, die an exotische Früchte wie Mango, Ananas und Litchis erinnert, 
besticht. Die intensive Frucht, die Präsenz von Restzucker sowie eine wunderschöne 
Säure machen ihn zu einer wahren Gaumenfreude. Ein Hauch von Tanninen begleitet  
den langanhaltenden Abgang dieser Rarität. 


