
 

 

 

 

Entrées 

CHF 

 

Insalata verde 10.00 

(Salade verte) 

 
Insalata mista 12.00 

(Salade mêlée) 

 
Crostini di polenta con gorgonzola e funghi 12.00 

(Crostini di polenta au gorgonzola & champignons) 

 
Polipo alla mediteranea 24.00 

(Poulpe à la méditerranéenne, à l’huile d’olive) 

 
Tagliere “La Torre” Prosciutto di Parma, salame di felino, tris di formaggi, 

pomodori secchi e olive gigante 

(Assiette “La Torre” jambon de Parme, Felino Salami, trio de fromages, 29.00 

tomates séchées, olives) 



 

 

 

 

Veloutés 
 

 
 

 CHF 

Vellutata di cavolfiori a l’olio di tartufo bianco 
(Velouté de chou-fleur à l’huile de truffe blanche) 

12.00 

Vellutata di zucca con carote, fagioli e speck 
(Velouté de courge avec carottes, haricots & lardons) 

12.00 



 

 

 

Plat principal 
 

Pasta fresca artigianale 
Pâtes fraîches artisanales 

CHF 

Pasta fresca ripiena al brasato con funghi 
(Pâtes fraîches farcies à la viande «brasato» et champignons) 

28.00 

Tagliolini al nero di seppie e gamberi 
(Tagliolini à l’encre de seiche & gambas) 

 

28.00 

Tagliatelle fresca con funghi 
(Tagliatelle à la sauce aux champignons) 

 

28.00 

Orecchiete Pugliese con broccoli e salsiccia 
(Orecchiete aux broccolis et saucisse) 

 

26.00 

Paste secca trafilata al bronzo 
Pâtes séchées artisanales 

 

Paccheri allo “scarpariello” (pomodoro, Pecorino e Parmigiano) 

(Paccheri à la sauce tomate, fromage pecorino et parmesan) 

 

22.00 

Fusilloni con pesto, pinoli e pomodorini gialli 

(Fusilloni avec basilic, pignons et tomates cerises jaunes) 

20.00 

Spaghetti Cacio e Pepe (Pepe tritato & Pecorino Romano) 

(Spaghetti au poivre concassé & Pecorino Romano) 

22.00 

Calamarata all’amatriciana (ricetta del Chef) 

(Calamarata à la sauce tomates, pancetta et piment) 

24.00 

Scialatielli alla Siciliana (pomodorini, melanzana, ricotta) 
(Scialatielli aux tomates cerises, aubergines & ricotta salée) 

22.00 



 

 

Plat principal 
Front - Cooking 

Grill 
 

Viandes & Gambas 
 

CHF 

Entrecôte di manzo con verdure, polenta e salsa di funghi 43.00 

(Entrecôte de bœuf, avec légumes, polenta en sauce forestière) 

 

Filetto di manzo con patato al forno., verdure e salsa al pepe 48.00 

(Filet de bœuf avec légumes, pommes de terre au four, sauce au poivre) 

 
 

Tagliata di manzo con rucola, grana padano e pomodorini 44.00 

(Tagliata de boeuf avec roquettes, tomates cerises et Grana Padano) 

 

Gambas flambé al Brandy con riso e verdure del giorno 42.00 

(Gambas flambés au Brandy avec riz, légumes du jour) 

 

 



 

 

 

Desserts 
 

 
CHF 

 

 

Soufflé au Limoncello 9.50 

Moelleux au chocolat 9.50 

Tiramisu avec flocons d’Amaretti 12.00 

Dessert Speculoos avec glace vanille 11.00 

Parfait flambée au Grand Manier 12.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Guten Appetit – Bon appétit – Buon appetito – Enjoy your meal 



 

 

 
 

Menus enfants  

 
Gnocchi al pomodoro 

CHF 

12.00 

(Gnocchis à la sauce tomate)  

Pasta fresca al pesto 
(Pâtes fraîches au Pesto) 

14.00 

Scaloppine di pollo alla griglia con patatine fritte 
(Escalope de poulet grillée avec frites) 

17.00 

Chicken Nuggets fatto ala casa con patatine fritte 
(Chicken Nuggets fait maison avec frites) 

15.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Guten Appetit – Bon appétit – Buon appetito – Enjoy your meal 


