GRACHERHOF
Lpdlple & Gpo Hotel

Entrées

Mesclun de salade du marché

Gaspacho de tomates a la fagon andalouse

Salade de poulpe a la méditerranéenne (huile d’olive, citron, ail, persil)
Salade Caprese (tomates, mozzarella fior di latte, basilic)

Croustillant de burrata fraiche (salade, amandes grillées et tomates)
Carpaccio de beeuf (roguette, copeaux de parmesan et tomates)

Pates seches

Fusilloni Primavera (thon, capres, oignons rouges de Tropea)
Calamarata Estiva (crevettes, courgettes, tomates fraiches)
Spaghetti alla Siciliana (anchois, citron, basilic)

Pates fraiches

Mezze lune farcies a la viande “brasato” sauce foresti¢re
Tagliatelle fraiches (burrata, tomates cerises, jambon, basilic)

Grill

Entrecote de beeuf (Iégumes et pommes de terre en papillote)
Tagliata de beeuf (roquette et copeaux de parmesan)

Poulpe grillé (Iéegumes du marché et pommes de terre écrasees)
Scamorza fumée (snacké d’aubergines et courgettes)

Sauces pour viandes

Sauce forestiere & Sauce poivre vert




GRACHERHOF
Lpeiyte & Gpu HYtel

Végétarien & Vegan

Galette végétarienne (champignons et légumes grillés)
Wrap de falafel

Menus Enfants

Gnocchi sauce tomate
Nuggets maison avec frites
French tacos de poulet avec Iégumes

Desserts

Moelleux au chocolat avec glace vanille
Tarte Tatin maison sur coulis

Tles flottantes créme vanille-caramel
Tiramisu maison

Créme brulée

Guten Appetit — Bon appétit — Buon appetito — Enjoy your meal




